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【一、工作动态】

·2月27日-28日，开展食堂整体开学检查，全面排查卫生状况、残留

调料、操作仪器及员工健康证等相关内容，确保开学后食堂安全有序

运营。

·3月3日，食堂二层完成现场椅子更换工作，优化就餐环境；同日，

二层开展元宵节送元宵活动，为就餐人员送上节日关怀与温暖。

·3月13日，对食堂一、二、三层开展消防专项检查，重点检查防火

门、消防栓、灭火器等消防设施的完好性与有效性，对检查中发现的

不合格项，当场下达整改单，要求限期完成整改，筑牢食堂消防安全

防线。

·3月16日，食堂二层麻釜花甲米线正式开业，丰富就餐品类，满足

不同就餐人员的口味需求。

·3月18日，开展食堂一、二、三层留样专项检查，检查过程中发现

部分留样克重不足、留样登记本未按规格填写等问题，针对该类问题

及时督促相关负责人整改，规范留样管理，保障食品安全。

·3月22日，食堂二层开展单招考生迎接活动，优化就餐服务，为单

招考生提供便捷、舒适的就餐体验。

·3月23日，食堂二层徐家铺子联合沪上阿姨开展特色活动，丰富就

餐场景，提升就餐人员满意度。

·3月25日，组织食堂一、二、三层全体员工开展食品安全专项培训，

强化员工食品安全意识，规范操作流程，提升食品安全管理水平。

·3月份，每日常态化开展食品安全检查，期间发现鸡蛋未清洗干净、

工作人员口罩佩戴不规范等操作问题，均及时提醒相关人员整改，杜

绝食品安全隐患。



·3月30日，食堂一楼配合食品安全检测中心开展原材料随机抽查工

作，本次抽检的食材全部合格，切实筑牢食材安全第一道防线，保障

就餐人员饮食安全。

【二、工作亮点】

 筑牢安全根基 护航开学 “第一餐”

2月27日-28日，提前开展食堂整体开学检查，聚焦卫生状况、残留调

料、操作仪器及员工健康证等关键环节，进行全面排查、细致核查，

及时清除各类安全隐患，全力做好开学前各项准备工作，为开学后食

堂安全有序运营筑牢基础、保驾护航。

 开展全员食安专项培训，筑牢食堂安全操作根基

开展食堂全员食品安全专项培训，实现一、二、三层全体从业人员全

覆盖。培训围绕食品安全法律法规、操作规范流程、食材储存加工、

餐具清洗消毒、环境卫生管理及应急处置等重点内容进行系统讲解，

通过理论学习与实操要点相结合的方式，进一步强化全体员工食品安



全责任意识与风险防范意识，规范后厨加工操作行为，提升从业人员

专业素养和食堂整体食品安全管理水平，切实从人员环节筑牢食品安

全防线，为持续保障就餐人员饮食安全打下坚实基础

 开节日暖心服务落地，提升师生就餐幸福感

紧扣元宵佳节传统节日节点，精心策划并于 3 月 3 日开展免费赠送

元宵主题活动，将节日文化与餐饮服务深度融合。活动面向全体师生

温情开展，在平稳有序保障日常餐饮供应的基础上，以暖心服务传递

节日祝福，让师生在校园中感受到浓厚的节日氛围与家一般的温暖。

此次活动既弘扬了中华优秀传统文化，又进一步拉近了食堂与师生之

间的距离，有效提升师生就餐体验，显著增强师生对校园餐饮服务的

满意度与认同感。



【三、安全通报】

 日常巡检问题

1. 食材处理类：鸡蛋未清洗干净。

2. 人员操作类：工作人员口罩佩戴不规范。

3. 留样管理类：部分留样克重不足、留样登记本未按规格填写。

4. 消防设施类：部分防火门、消防栓、灭火器等消防设施完好性或

有效性不达标（需限期整改）。

 整改措施落实

1. 当场提醒相关工作人员立即对未清洗鸡蛋进行彻底清洗，去除表

面污渍及杂质。 强调食材处理前清洗流程要求，明确责任分工。后

续巡检重点关注食材清洗环节，避免同类问题重复出现。

2. 现场纠正工作人员口罩佩戴方式，要求全程规范佩戴（覆盖口鼻、

不随意摘下，发现口罩头套为正确佩戴立刻罚款 50元处理）。

3. 再次强调从业人员个人防护要求，纳入日常操作考核；巡检时加

大对人员防护的检查频次，及时提醒纠正。 安排专业人员对通风不畅

的窗户进行检修，排查故障原因并及时维修；

4.立即督促相关负责人补充留样至标准克重，规范填写留样登记本

（明确留样时间、品类、责任人等信息）； 组织留样管理人员重新

学习留样管理规范，明确留样标准及登记要求； 后续专项巡检重点

核查留样环节，确保规范落实。



5. 当场下达整改单，明确整改责任人、整改要求及限期完成时间；

安排专人跟踪整改进度，对整改过程进行监督；整改完成后组织复核，

确保消防设施全部达标； 定期开展消防设施巡检，建立设施维护台

账。

一勺一筷藏责任，一餐一饮守安全
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